
 
 

「もったり濃厚アサイーボウル」 
特集ページを公開しました！ 

 

 
 

アサイーボウルを作っていて、 
「思ったよりシャバシャバになった」 
「トッピングが沈んでしまう」 
そんな経験はありませんか？ 

 
今回、現場でよくある“水っぽくなる”原因と 
もったり濃厚に仕上げるためのポイントを 
まとめた特集ページを公開しました！ 

 
・失敗しにくい黄金バランスレシピ   
・濃厚に仕上がるピューレ選びのコツ   
・もったり感をキープする保存の工夫  

 
毎日の仕込みや提供をより安定させるヒントとしてお役立てください。 

 
 

もったり濃厚アサイーボウルの作り方を見る＞＞ 
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